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Das heutige Hotel Schlosswirt war urspriinglich ein den Erzbischéfen und Landesherren von Salzburg
gehoriges Bauerngut. Es fithrte seit dem 16. Jahrhundert den Namen ,,Schénauergut®. Im Jahre 1607 wurde
dem Hof das Schenkrecht vetliehen und seitdem hiel3 er ,,die obere Taverne oder der ,,obere Wirt®.

Im Jahre 1843 kaufte der bayrische Graf Alois von Arco-Stepperg, Besitzer des Schlosses, den Gasthof mit der
dazugehorigen Landwirtschaft und Metzgerei. Seitdem gehért er zum Guten Anif und fithrt den Namen
Schlosswirt.

Vom heutigen Bau des Hotels stammen der alteste Teil, das Erdgeschof3 und der 1. Stock, im Wesentlichen aus
dem 16. Jahrhundert. Dazu gehéren die AuBlenmauern - die jedoch auch ilter sein kénnen -, die marmornen
Fenstergewinde, das StraB3entor, dessen Tire noch spitgotische
Beschlidge und ein Pestkreuz aufweist, der vordere Teil des gewdlbten Ganges und die Gaststube. Das schéne
Dach ist mit 1763 datiert.

Die verschiedenen spiteren Uminderungen stammen seit 1843 vom Grafen Arco, seit 1891 von seiner einzigen
Tochter und Erbin Sophie Grifin von Moy, und die jingster Zeit, seit 1952, von deren Neffen und Erben,
Johannes Graf von Moy, dem gegenwirticen Eigentiimer des Schlosses und Gutes Anif und damit auch des
Hotels Schlosswirt.

Heute steht der Schlosswirt zu Anif im Zeichen der groflen Liebe von Familie Gassner zu gehobener

Gastlichkeit, die alle Sinne berithrt und unvergessliche kulinarische Erinnerungen hervorbringt - ganz wie es das
Flair dieses auBlergewShnlichen Fleckens Erde verlangt.
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kleines, familidr gefihrtes Hotel im Biedermeierstil

gemutliche und vielfaltige Raumlichkeiten

wunderschoner Garten mit Ruhelounge

freie Trauung im Garten moglich

traditionelle, Osterreichische Kiiche mit 1 Haube ausgezeichnet
Hochzeitsrabatte fiir Zimmerbuchungen

leichte Erreichbarkeit

verkehrsgiinstig gelegen

kostenlose Parkplitze

wenige Minuten von der Altstadt Salzburg entfernt

Entdecken Sie auf den nun folgenden Seiten die vielen Moglichkeiten

des Schlosswirt zu Anif.

**k** Schlosswirt zu Anif - 5081 Anif - Austria - +43(0)6246 72 175 - info@schlosswirt-anif.at



HOTEL & RESTAURANT

SCHLOSSWIRT
ZU ANIF

SEIT 1607

AV,
Lassbitte die Handys |
7

v wihrend unserer /gy,

inden Taschon

Dicof,
llen

n it
T H,

Trauung im Garten — Fotos Claudia Weaver
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Schlosswirt Garten — Foto Claudia Weaver

Biedermeiersaal — Fotos Claudia Weaver
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Sehr gerne bieten wir Ihnen Ihre Hochzeitsteier zum Pauschalpreis pro Person an.
Mit unserem Hochzeitspackage ist fur alles gesorgt und Sie wissen genau, welche Kosten auf Sie zukommen.

APERITIF FUR 1 STUNDE IM SCHLOSSWIRT-GASTGARTEN/FOYER

Alkoholfreie Getranke

Stiegl Hell/Zwickl

Winzersekt Rosé

3 Schlosswirt-Happen (oder siche Auswahl)

EINZUG IN DEN FESTLICH GESCHMUCKTEN SAAL

runde Tische fur 8 — 10 Personen
weile Tischwische & Mundservietten
Stuhlhussen

Sitzplan & Mentkarten

HOCHZEITSMENTU
Einfaches Gedeck (oder siche Auswahl)

3-Gang-Ment mit 2 Hauptspeisen zur Wahl (siehe Auswahl)
Gabelgeld fiir die Hochzeitstorte

GETRANKE FUR (WEITERE) 6 STUNDEN
Hauswein weil} & rot
Stiegl Hell/Zwickl

alkoholfreie Getrinke & Heil3getrinke
ausgenommen: Red Bull Produkte & Spirituosen

PAUSCHALPREIS FUR DIE ANGEFUHRTEN LEISTUNGEN
PRO PERSON €189,00

(zzel der jeweiligen Raummieten und Sperrstundengebiibr.
Die Konsumation der Kinder wird nach Verbrauch verrechnet)

Diese Pauschale kann selbstverstindlich individuell angepasst werden.
Wir méchten Sie darauf aufmerksam machen, dass sich alle Preise dndern kénnen!
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Ankommen und von offenen Herzen und fantasievollen Kdstlichkeiten empfangen werden.
Sptiren Sie das Prickeln einer sinnlichen Begegnung und holen Sie sich Lust auf mehr...

SCHLOSSWIRT-HAPPEN

Liptauer, Kriutertopfen und Erdipfelkas auf Bauernbrot
Tete Moin auf Pumpernickel & Feigensenf
Tafelspitzsiilzchen mit Kernélvinaigrette & Kren
Hausgerducherte Forelle mit Oberskren & Roter Ribe

KLASSISCHE HAPPEN (gegen Aufpreis von € 1,00/ Stiick)

Erdiptelkas mit Radieschen

Gurkentonic

Marinierter Ziegenfrischkidse mit Honig & Thymian
Marinierten Brustkern mit Krenmousse & Vogerlsalat
Réucherforellentartar auf geréstetem Weillbrot

GOURMETHAPPEN (gegen Aufpreis von € 2,50/ Stiick)

Hirschschinken mit Avocado
Paprika-Sauerkirschkaltschale

roh marinierten Alpenlachs auf Orangenfenchel
gebeizte Forelle mit Sellerie & Apfel

Beef Tartar mit Kriuterkartoffeln & Butterbrioche
Rosa Kalbszapfen mit Kiferbohnen & Kerndl
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EINFACHES GEDECK
Brot & gesalzene Butter

ERWEITERTES GEDECK (gegen Aufpreis von € 1,00/ pP)
Brot, gesalzene Butter & 2erlei Aufstrich

ERWEITERTES GEDE CK (gegen Aufpreis von € 2,00/ pP)
Brot, gesalzene Butter, 2etlei Aufstrich & Speck

marinierte Bachforelle mit Frithlingskriutermousse & eingelegten Karotten
Terrine vom Aberseer Schaffrischkise auf Kriautersalaten & Buchweizen
marinierter Kalbstafelspitz auf Bérlauch- Frischkisecreme, Kiferbohnen & Vogerlsalat
gebeizter Seesaibling auf Pastinakencreme & Frisee

mit Mango marinierte Burrata auf buntem Strauchtomaten & Sesam
Schaumsuppe vom Spitzpaprika mit gebackenem Ziegenkisetascherl
Kresseschaumsuppe mit Flusskrebssandwich

Tartar von der Lachsforelle mit eingelegtem Fenchel, Frischkise & Nussbrot
Kirbisschaumsuppe Schnittlauchravioli

lauwarmer Seesaibling mit Stangensellerie & Maroni

Schwarzwurzelsuppe mit Petersilienschaum

Marinierten Kalbstafelspitz mit Kren und Kiirbiskernvinaigrette
Tafelspitzsiilzchen mit Kiferbohnen & roten Zwicebel

Hirschcarpaccio mit Steinpilzcreme eingelegten Karotten & Vogerlsalat (gegen Aufpreis von € 2,00)
geriucherte Entenbrust mit Trauben-Nussvinaigrette (gegen Aufpreis von € 2,00)
Birlauchschaumsuppe mit gebackener Blunze (gegen Aufpreis von € 3,00)
Tortchen vom gerducherten Stor mit Roten Ritben & Walnuss (gegen Aufpreis von € 3,00)
Wildconsommé mit Steinpilztascherl (gegen Aufpreis von € 3,00)
Kalbstartar mit Buchweizen & eingelegtem Rettich (gegen Aufpreis von € 3,00)
Selleriesuppe mit Wildententascherl (gegen Aufpreis von € 3,00)
Consommé vom Tauernochsen mit Schleppravioli (gegen Aufpreis von € 4,00)
glasierte Wachtelbrust mit eingelegten Eierschwammerln & Lardo (gegen Aufpreis von € 4,50)
Hirschriicken ““ Rossini“ mit Datteln & Butterbrioche (gegen Aufpreis von € 4,50)
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gebratene Maishendlbrust auf Lauchpiiree & Spargelgemtise

gebratene Beiried mit Rahmeierschwammerl & Pommes Duchesse

rosa gebratener Kalbsriicken mit souffliertem Parmesan & jungem Spinat

poelierter Seesaibling auf 2etlei Karfiol (Creme & gebacken) mit Romanasalat & Marille
Krenfleisch vom Waller

gebratener Zander mit Roten Riiben & Erdipfelkren

Kleine Wiener Schnitzel mit Petersilienkartoffeln

gebratener Wolfsbarsch auf mediterranem Gemisegrostl

Kirbisgnocchi mit Artischocken & jungem Spinat

gefillte Stfkartoffel mit Feta & Pinienkerne

gebratene Lachsforelle mit Rohschinken & gebackenem Spargel (gegen Aufpreis von € 4,00)
geschmorte Kalbsbackerl mit Pastinakencreme & Erdipfelroulade (gegen Aunfpreis von € 4,00)
geschmorte Kalbsbackerl auf Spargelrisotto & glasierten Erbsenschoten (gegen Aufpreis von € 5,00)
geschmorte Lammstelze mit Topinambur & Birne (gegen Aufpreis von € 6,00)
rosa gebratene Entenbrust auf Rahmwirsing & Schupfnudeln (gegen Aufpreis von € 6,00)
2etlei vom Lamm (Riicken & Beuschel) mit Mais & Bohnen (gegen Aufpreis von € 8,00)
rosa gebratenes Rinderfilet auf Steinpilzrisotto & glasiertem Gemiise (gegen Aufpreis von € 8,00)
Bauernente mit Rotkraut & Erdipfel- GrieBknédel (gegen Aufpreis von € 8,00)
gebratenes Kalbsfilet und gebackenes Bries auf Karottencreme & Winterspinat (gegen Aufpreis von € 8,00)
gebratener Spanferkelriicken mit Spitzkraut & Schnittlauchknddel (gegen Aufpreis von € 8,00)

rosa gebratener Rehriicken auf Sellerieptiree, geschmorten Karotten & Heidelbeeren (gegern Aufpreis von € 10,00)
2etlei vom Hirsch (Ricken & Schulter)auf Kurbiscreme mit
Schwarzen Niissen & gebackenem Griefinockerl (gegen Aufpreis von € 10,00)

Brandteigkrapferl mit Erdbeerobers & Bourbon Vanilleeis
Buttermilchtértchen mit Kokos & geeister Mango

Tortchen von der weillen Schokolade mit Himbeersorbet

kernweicher Schokoladenkuchen mit eingelegten Zwetschken und Vanilleeis
Erdnuss- Nougatmousse mit Salzkaramell & Passionsfruchtsorbet

Zitronentarte mit Baiser auf Erdbeersalat & Minzgranite (gegen Aufpreis von € 3,00)
Kirbistértchen mit Erdnuss & Schlosswirt Honig (gegen Aunfpreis von € 3,00)
Topfensoufflé mit eingelegtem Kiirbis & Orange (gegen Aufpreis von € 3,00)
geeiste Vanillekipferlterrine mit knusprigem Bratapfel (gegen Aufpreis von € 4,00)
Mille Feuille von der Schokolade mit marinierten Heidelbeeren & Tonkabohneneis  (gegen Aufpreis von € 4,00)
Marillenknddel mit Sauerrahmeis & Vanille (gegen Aufpreis von € 4,00)
2etlei von Maroni & Eierlik6r mit Blutorangensorbet (gegen Aufpreis von € 5,00)
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Gulaschsuppe, Chili con carne oder Kartoffelgulasch inkl. Gebick

Wiirstelbuffet oder Jausenplatte inkl. Gebidck

€12,50

€ 14,50

Gerne bieten wir Thnen ab einer Personenanzahl von 50 Personen auch verschiedene Buffetvarianten an.

Untenstehend finden Sie verschiedene Auswahlgerichte.

marinierten Brustkern mit Krenmousse & eingelegten Radieschen
Mousse von der Hausgerducherten Forelle mit Stangensellerie & Apfel
marinierter Ziegenkise mit Schlosswirthonig und Kriutersalaten

* % %

ausgelostes Backhender] mit Erdipfel- Gurken Salat

geschmortes Rindsschulterscherzl mit Selleriecreme & Ofengemtise
gedimpftes Saiblingsfilet mit saisonalem Gemiise

Kisespatzle

* % %

2erlei Schokoladenmousse im Glas mit marinierten Waldbeeren
Topfen- Zitronencreme mit Hollerréster

Kaiserschmarren mit Zwetschkenroster

Preis pro Person 56,00

Tafelspitzsulze mit Kiferbohnensalat

Melanzani- Zucchinitartar mit Basilikumcreme und geschmorten Strauchtomaten
ook

Kalbsbutterschnitzel mit Erddpfelpiiree (gegen Aufpreis von € 4,00)
Kalbsrahmgulasch mit Butterspitzle & Romanesco (gegen Aufpreis von € 6,00)
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roh marinierte Rinderhuft mit Kriuterkartoffeln & Rostzwiebelcreme
Flusskrebscocktail mit Avocado und Marille

Burrata mit Feige & Strauchtomaten
k) >k x

rosa Kalbsriicken am Stiick gebratenen mit Erdipfelgratin & Artischockengemiise

Maishendlbrust mit eingemachtem Kohlrabi & Rosmaringnocchi
gebratener Zander auf Paprika Kiirbis Gemise

mit CousCous gefiillte Spitzpaprika im Lauchfond

* K ok

Topfenknddel auf Roster

Nougatmousse mit eingelegten Mandarinen
Mango-Passionsfruchtmousse mit Kokos-Tapioka

Preis pro Person 78,00

gebeizter Rehriicken mit Pastinaken & eingelegten Waldpilzen
ok

geschmorte Rindsbackerl] auf Steinpilzpolenta & Zucchinigemuse
Hirschragout aus eigener Jagd mit Speckkohlsprossen und Schopfnudeln

¥x*k*% Schlosswirt zu Anif - 5081 Anif - Austria - +43(0)6246 72 175
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(gegen Aufpreis von € 5,00)
(gegen Aufpreis von € 8,00)
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Die passenden Begleiter fiir Ihre kulinarische Reise durch das Genussreich des Schlosswirt zu Anif — spritzig,
fruchtig, gehaltvoll oder heil, stark und stf3. Zeit, um ein Glas aufs Leben zu erheben...

APERITIFS

Darya Frizzante rosé, Weingut Schuster, Alberndorf, Nieder&sterreich
Weiller Spritzer

Hugo oder Aperol Spritz, Lillet Berry

ALKOHOLFREIES
Softgetrinke (Flasche)

Sifte

Roémerquelle prickelnd - still
Rémerquelle prickelnd - still

BIER

Stiegl-Hell - Zwickl

Trumer-Pils

Stiegl Weisse naturtriib

Stiegl Freibier alkoholfrei

Hefeweizen dunkel, Franziskaner, Munchen

WEINE

Hauswein weil3, Griner Veltliner vom Winzer
Hauswein rot, Zweigelt vom Winzer

Ried Hasel ,Der Schlosswirt® - Allram, Strass, KKamptal

Verlangen Sie nach unserer umfangreichen Weinkarte fiir Ihre Veranstaltung,

Gerne ist IThnen unsere Sommelier Herr Sebastian Richter behilflich.

¥x*k*% Schlosswirt zu Anif - 5081 Anif - Austria - +43(0)6246 72 175
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An Freitagen, Samstagen und vor Feiertagen, auch an Sonn- und Feiertagen nach Vereinbarung verrechnen wir
folgende Raummieten:

BIEDERMEIERSAAL
ohne Musik und Tanz 550,00
mit Musik und Tanz 2.100,00

Bei Reservierung von min. 15 Zimmern entfillt die Raummiete fiir unseren Saal

GASTGARTEN

Teilbereich 550,00
JAGDSTUBE

In Verbindung mit unserem Saal 550,00
Exklusiv bis 20 Giasten 800,00
ANIFER ZIMMER 330,00

Von Januar bis Mirz verrechnen wir KEINE Raummieten und Sie erhalten 10%
Rabatt auf die Gesamtsumme, exkl. Zimmerbuchungen!

FREIE TRAUUNG
im Garten oder indoor 550,00

Ab 24.00 bis max. 02.00 Uhr stellen wir pro Stunde €450,00 in Rechnung:

Samsung ,,Frame® (oder Beamer & Leinwand) 50,00
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Buchen Sie fiir Ihre Hochzeit exklusiv unseren Rolls Royce Oldtimer, Baujahr 1972.
Lassen Sie sich zum Beispiel vom Standesamt abholen und ganz nostalgisch nach Anif chauffieren.

Preis pro Stunde inkl. Fabrer in angemessener Kleidung 170,00

Bitte beachten Sie, dass der Rolls Royce im Dunkeln und bei schlechten Fahrverhiltnissen wie Schnee oder
Matsch nicht gefahren werden kann.
Die Dekoration ist im Preis nicht inkludiert, kann aber sehr gerne von uns organisiert werden.
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Die insgesamt 30 Zimmer sind individuell und mit viel Liebe zum Detail im Biedermeierstil gestaltet.
Das besondere und einzigartige Flair des Hauses schafft ein gemitliches Wohlftihl-Ambiente.
Ein Highlight bietet das gemeinsame Frithstiick am Tag nach der Hochzeit - eine schéne Gelegenheit, um
diesen besonderen Tag noch einmal Revue passieren zu lassen.

Sie planen fir Ihre Giiste ein Get together?

Unser Schwesternbetrieb, der Stiegl-Keller, bietet hierfiir den idealen Rahmen. Gemitliches Ambiente,
traditionelle Osterreichische Kiuche und der einzigartige Blick iiber die Dicher von Salzburg, der nicht nur
Giste aus dem Ausland, sondern auch Salzburger immer wieder verzaubert.

Unsere Kollegen bieten verschiedene Varianten fir einen gemiitlichen Abend in der Salzburger Altstadt.

STIEGL-KELLER
+43 662 842681 | stieglkeller@gassner-gastronomie.at | www.stieglkeller.at
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Gerne stellen wir Thnen Kontakte von bewihrten Partnern, die das Areal und unsere Raumlichkeiten bestens

kennen zur Verfiigung.

Musik- und Kiinstleragentur Streb
Herr Willi Streb
Telefon 0043 664 250 22 72

Mail info@streb.at

Less Affair — Herr Wolfgang Kreil
Gitarrist | Singer | Songwriter
Telefon 0043 676 6101501

Mail office@wolfgangkreilmusic.at

Fotografie
Dominique Neubauer
+43 699 10 38 88 13

Mail info@dominiqueneubauer.com
www.dominiqueneubauer.com

Girtnerei
Girtnerei Aiglhof, Familie Winkler
Telefon 0043 662 43 23 43

Malil office@gaertnerei-aiglhof.at

Hochzeitstorte

Theresa Jahoda — Konditormeisterin
Telefon 0043 (0)664 5652 662

Mail office@theresajahoda.at

HWK Limousinenservice
Herr Christian Finke

Telefon 0043 664 1417766
Mail info@hwk-limousinen.at

IHR TRAURING
SPEZIALIST

R
jf\*: »
\\\,

«

Fotografie

Frau Claudia Weaver

Telefon 0043 650 877 88 38
Mail photo@claudiaweaver.com

Fotobox

Axel Sanin

Telefon 0043 664 95 15 191
Mail as@fotoconnect.at

Blumen & Deco

Maria Schonleitner

Telefon 0043 650 399 0650

Mail schoenleitner-blumen@gmx.net

Hochzeitstorte

Frau Julia Asen

Telefon 0043 664 89 84 980
Mail julia.asen@torten-kunst.at

Kutschen
Kutschenfahrten Schroder
Herr Herrmann Schroder
Telefon 0043 662 85 58 32

JUWELIER

2fCNEIDER

Mehr als nur ein Juwelier.

5020 SALZBURG | GETREIDEGASSE 23 | SCHMUCKPASSAGE | +43 662 843155 | WWW.JUWELIER-SCHNEIDER.AT
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Standesamt Salzburg-Stadt Gemeindeamt Anif
Mirabellplatz 4, Schloss Mirabell Aniferstrasse 10
5020 Salzburg 5081 Anif
Tel: 0043 662 8072-2382 Tel: 0043 6246 72 304-0

romisch — katholisch

Pfarramt Anif Pfarramt Wallfahrtskirche St. Leonhard
Romerstrasse 10 Mitterweg 2

5081 Anif A 5083 Gartenau - St. Leonhard

Tel: 0043 6246 723 75 Tel. 0043 6246 72 405 (Frau Wall)
evangelisch

PG A und H.B. Salzburg Christuskitchen PG A und H.B. Salzburg Siid
Schwarzachstrasse 55 Drt. A. -Altmann Strasse 10

5020 Salzburg 5020 Salzburg

Tel: 0043 662 87 44 45 Tel: 0043 662 83 31 89
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Alle Preise verstehen sich in EURO inkl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Die Preise sind nur quartalsmafBig giiltig und kénnen sich auch wihrend des jeweiligen Kalenderjahres dndern.

,GENUSS AUS LEIDENSCHAFT’

****x Hotel & Restaurant Schlosswirt zu Anif
Gasthaus zu Schloss Hellbrunn, Salzburg
Stiegl-Keller, Salzburg
Stiegl-Klosterhof, Linz
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